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FEBRUAR: 1{5:
- jarné prazdniny (‘.‘z\o
- Valentin

MAREC:
=
%‘ - mesiac knihy
\

' - Defi vody

APRIL:
- mesiac lesov
- Den Zeme
- Velkd noc

MAIJ:

-1.a 8. m3j

- Den matiek

- mesiac lasky

JUN:
- MDD
- koniec skolského roka
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<V LUIINILIS

DetUrence moje milé, preZili ste rozne chvile.
Vysvedienie ste dostali,

aj pozdravy zalaskané ste uz iste rozdali.

A ten karneval, to bola pecka! Vychytali ste tockke
Pirati, batmani, strasidla a iné prisery,

ked” zavitali do Skoly, bali sa i dospeli.

Ved’ svoje miesto v roku maju bély, karnevaly, plesy,

ked sa priroda prebudza, kezivaju lesy.

A jarné prazdniny bohuZiaiz boli,
ako dobre bolo chiii oddychnd si od povinnosti, od Skoly.
Ani sa nenazdate a je tu Rk& noc, ktord ma vzdy takd moc,

Ze kal’ sa korbé hybe, kazdému vtedy ,Sibe".

M4j a jun tu zrazu mame, srdie z lasky mame dame.
A verké findle moze z&t’! Pre vysvedenie budete keét'.
Dufam, Ze znamky opravené mate

a na zaver roka to ako ,pani“ date!

Prazdniny si uzite — neféfe, nepite!
Aby ste sa dobre mali, Yoy ¢as si uzivali.
A ked’ sa otvoria brany Skoly zas,

Va8 Spojovniek privita Vas.



Marec - ilac knihy

Marec sa uz odpradavna spaja nielen s prichodom jakdobia, kedy sa proda cté
prebudza k zZivotu a kvitne v plnej svojej krase, @l s neutichajucim zdrojom vedomosti a
inform@cii, a sice s knihami.

Histéria marca ako mesiaca knihy siaha do nieJpdiivnej minulosti. Marec bol vyhlaseny
ako mesiac knihy v roku 1955, nageq’ vyznamného slovenskéeho budadateja
Hrebendu.

Tentoludovy spisovatesa narodil a aj zomrel v marci a uz od narodeo@t’pval lasku ku
kniham. Trapili ho vSak problémy so zrakom a taknpoiach, kedy uz vébec nevidel a
nemohokitat’, chodil po susednych domoch a prdsidli, aby muitali. Vyznamne sa
podid’al na Sireni slovenskej kniznej kultdry. Cestovakplom Slovenski&o mu umoznilo
spdja knihy s predajom a Striosvetu. Zachranil mnoho knih pred pélenim a tyispet ku
vzniku kniznic.

KniZnice prebrali po smrti Mateja Hrebendu funkciu Sirerddelanosti. Sa otvorené pre
kazdého, kto chce rozvij@avoju mysé .Citatelia maju moznaspristupu k informaciam
pocas celého roka, avSak obzwlad8marci kniZnice aktivizuju svojtinnog’.

Kniha patri medzi neodmyslifaych spolénikov mladychgi starych a najwéich priatéov
¢loveka od vynalezu knihita. Knihy su prijemnym relaxom a zarévekvelym spésobom
sebaobohacovania.

Mesiac knihy si pripomenuli i Ziaci z tried C, B variantov aA.,.ked’ sa na ch\u ¢itanim
preniesli,Z rozpravky do rozpravky.“ Pani &itel’ky, ale i starSie deti pé¢éali pouné
Rozpravky o zvieratkach, Tri madre kozliatka, Pagél a Snehulienku. Vyfarbovali aj
omd’ovanky k danym rozpravkam.



RUAHAVY BN R

Kazdor@ne si na nasej skoléa 22. marca
pripominame Svetovy devody. Voda je najvzacnejSia
tekutina.

Bez vody niet zivota.

Skutatne bez vody by neexistoval Zivot, nezili bydia, zvierata, ani
rastliny. Zamysleli ste sa nad tym, kde vSade sdavoachadza?
Odkia’ sa zobrala, ako sa meni v prirode. ...? Voda Gopre

prostredie. Ak ano, vyjadrite sa prostrednictvornjgktu. Na vase
projektové praceéakame do 24. marca 2017.

A teraz maly kviz:

Viete, ako sa nazyva vodna nadrz v SR s /&&jwé objemom?

Viete, ako sa nazyva najdlhSia rieka na Slovensku?

Viete, ako sa nazyva nag&ia vodna plocha na naSej planéte?

Viete, ako sa nazyva jediny gejzir v Europe?



:@;}53 Nase prace

Takito Sikovni su Ziaci z nasej Skoly:
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2016 — 2017

Predstavujeme vam wWazov tohtorotnej matematickej olympiady:
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5. roénik:

miesto:Darida Patrik
miesto: I?ilové Julia
miesto: Stefik Dominik

6. roénik:

miesto:Vaskovié Enriko
miesto: Tord Tomas
miesto: Ruzikova Diana

7. roénik;

miesto:Valterova Laura
miesto: Holové Jan
miesto: Pigekova Kristina

8. roénik:

miesto:Ostrihon Lubos
miesto: Murérik Martin
miesto: Kluka Radoslav

9. roénik:

miesto:Kovaé Adam
miesto: Prazan David
miesto: VIaSek Lukas

Blahozelame vfazom !



Jarna anketa

Spojovnic¢ek sa spytal nasich Ziakov, ako travili jarné

prazdniny...

Darius 3. A —cez prazdniny som bol v lese s nevlastnym tatomlel gom tam srnku, zajace,
vi&tiky,,,

Erik 3. A — vlakom sme cestovali ku kamaratke mojej mamy, pzeom, ako sa deti
korculuju, chodili sme pozetgpo obchodoch do mesta...

Renko 3. A— boli sme s mamou, babkou a surodencami naciereskom hrade. Videli sme
tam kamene, pusky, stiw, ¢co nam vSetko spini — hadzali sa do nej peniaze. 8ok aj
v kine — film Cipmankovia — mali sme pukance, kofolu.

Maijka 4. A — ja som bola u babky, potom som malu vozila — nalpadzke sme boli. Mame
som pomahala a potom som bola u krstnej — jedéerveom tam spala a potom som sa
korcurovala.

Lianka 4. A — pomahala som mame, bola som paznekrstnej, potom som bola vazi
Timejku.

Sarka 4. A— bola som n&ervenom Kameni a potom sme videli pohrebni kaplpkiom
sme boli na tom kopci — videli sme tam tri krized®&i sme tam taky kiar. Boli sme v kine.
Boli sme spau tety Katky.

Pubosko 9. A— nerobil som rd, kukal som televizor. Hral som venku footbal. A bom
venku.

Helenka 9. A — cez jarné prazdniny som bola doma a potom som bal diskotéke
a odpgivala som.

Janko 8. A— bol som cez prazdniny grepenzién Lagé, tam som bol cely tyZaea nedéu
sme sa vratili, tam sme sa hrali, chodili na tdmmali sme futbal a ver sme isli hra
schovavéku a rano sme isli belia

Kiko 8. A — ja som mal dobré prazdniny, celyndsom pozeral hokej a futbal a uZ ni
a basketbal a Fortuna ligu. Ani som nechodil voba-som bol doma a iba raz som bol vonku
SO psom.



Frederika 5. A —cez jarné prazdniny som bola doma, pomahala somenagpotom som isla
von s kamaratkami a bola som na teleféne.

Adamko 9. A — bol som v kine s kamoSmi, bol som vonku a posmm iSiel domov a bol
som na pditaci. Na druhy dé& som iSiel krstnej.

Tomasko 5. A— cez jarné prazdniny som bol u tety a babky & saion na notebooku.

Deniska 5. A— bola som doma, lezala som a i$la som ¢itala som knihu.
Spojovniéek vyspovedal aj nasho byvalého Ziaka Paa Kl ¢a:

Cez jarné prazdniny som travil pobyt u otca v MalZach. Bol som v Trnave na nakupoch.
Odpaival som. Hral som playstation a rézne speltské hry, ako napr. Monopolglovege,
karty.




Letom svetom, za vyletom... ©

Ahoj, kamarati! Sme tu opéat s Vasou oblUbenou vlastivednou témou. Kedze sa blizZi jar
a pomaly sa bude dat chodit na potulky prirodou, dam Vam dobry typ na vylet. Nech sa padi,
hrad €erveny Kameii. ©

DAL “s
=2 MAFA Slovakia Bratizlava
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Histdria hradu Cerveny kameri, zndmeho tiez ako Rothenstein (nem.), ¢i Voroskd (mad.), siaha do 13.
storocia. V tomto storodi dala hrad postavit ¢eska kralovnd, vdova Konstancia Uhorska. Hrad
vystriedal niekolko majitelov, medzi ktorymi boli napr. Matu§ Cak Trenciansky, Zapolski & Turzovci,
podnikatelska rodina Fuggerovcov tu tie? mala najvacsie sklady vina v Eurépe. Na Cervenom kameni
sa nakrutilo niekolko filmovych hitov, okrem iného napr. rozpravka o princeznej Fantagiro, ¢i Dracie
srdce alebo Cinka Panna.

Hrad Cerveny kamefi sa vypina nad dedinou Cast4, na Gpéati Malych Karpat, iba 40 km od Bratislavy, v
smere Bratislava - Modra - Smolenice. Dostanete sa na nafi z obce Castd i z obce Pila, podla
informacnych dopravnych znaciek. Parkovanie je mozné priamo pri hrade na nestrazenom
parkovisku.

Vedeli ste?

Povest o hrade hovori, Ze jeho stavbu sprevadzali ¢udesné veci. O stavbe hradu podla povesti
rozhodovalo dvanast mudrcov. Jedenasti navrhli postavit hrad na vrchu Kukla, ktory lezi naproti
vrchu, na ktorom sa hrad nachadza dnes. Dvandasty mudrc ich vSak presviedcal, Ze na vrchu Kukla sa
schadzaju duchovia a strasidla a nehodno ich rusit...




,L'abavné Skoligk,

pre starsich ziakov

SNE
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N3&jdi spravnu cestu vcielky ku kvietku.




Na3e sikovné ruky \ ﬂ

\,

ar nam op@iklope na dvere. Sneh je pra vt&iky zatinaju

spieva. Slnigtko zaina zohrievé uzimenua pédu i stromy. Vetl
sa zd&ina prebudzak Zivotu a radosti. Vikonainé sviatky sa nai
blizia. Co si takto urohi na dvere celkom jednoduchy pestrofary
veniec z papierovych vapk nalepenych do kruhu? Vzdy privit:
navstevu, Sib#v, ¢i kolednikov. A tym¢o su zdaleka,
zavinSujeme vo vlastnotoe urobenom vi&onainom pozdrave. i¢
tym neskazime a iba poteSime. Tak vyskuSajte...

A v mesiaci maji samozrejme nezabudnime na sviat@kchamamiiek. Odw'it’ sa za

staroslivog a lasku mézeme r6znym spdsobom. Ale najviac potksitnoréne urobeny
darek. Obdarovanie nemusi tbgrahé, ale milé a jemné. Ako napriklad hyacintkvietok
alebo tulipanové srdi&o. A pre tych zranejSich aj taky paradny veniec. Jednoducho
zviazany a ozdobeny.




A eSte trocha zvieratkovej kreacie. VSak su milé@ Kam uz rodiia nepovolia zZivé,
tak si ich nakreslime. A hocikam nalepime. Trelagrsa okno. Pekny devSetkym®©.




Z mase] kuchymne...

=

Bylln kové maSIOpre maskrtné jaziy.

CESNAKOVE MASLO

1 maslo, 3 strkiky cesnaku, 2PL petrzlenovejate, 2Pkerstvej pazitky, 1PL citronovej
Srtavy, sd, korenie.

Postup: Bylinka nasekame nadrobno a dame do misigstom, ktoré ma izbovu teplotu.
Pridame prelisované stiilty cesnaku a citronovtdvu. Osolime a okorenime.

SALVIOVE MASLO

Salvia je dobrym korenim pri traveni, poméha pdhani a povzbudzuje chil jedlu.

1 maslo, 2PL mladych Salviovych listov,I'so

Postup: Maslo nechame trochu zmakmridame nadrobno posekané listy Salvie a docteutim
sd’ou. Dame do plastovej folie alebo papiera n&epe, vytvarujeme do vétka, konce
previazeme tiou a dame stuhiido chladniky.

ORECHOVE MASLO

1 maslo, 100g kvalitného syra s modrou fptes 40g vlaSskych orechov, 2PL petrzlenovej
vnate, sd, korenie.

Postup: Orechy a petrZlenoviia nasekame, syr nastrthame na hrubom strahadlglaovse
premieSame, osolime, okorenime.

MEDOVE MASLO

1 maslo, 1 a pol lyZky mletej Skorice, 1 a pol PL medu

Postup: Maslo pri izbovej teplote premieSame saiéo a medom, kym sa vSetky suroviny
nespoja.

ESTRAGONOVE MASLO

Estragon ma priazniv&iinky na travenie, timie a posobi proti naduvaniu.

1 maslo, 2PIcerstvych listkov estragdnu, kéra z 1 bio citroniava z polovice citronu, $0
Postup: Maslo nechajte rozptisthasekajte estragon a nastruhajte kéru z citdmaesajte,
pridajte $avu a sb. Dajte do obalu, vytvarujte vadk a dajte stuhnido chladniky. MéZete
ho pouZzi’ aj k rypam alebo na pené kura.

BRUSNICOVE MASLO

Brusnice su vyborné pri ke obltiek a m@&ovych ciest.

1 maslo, 1 Salka brusnic — najlepSie nesladenyara, Xbio pomarafa, 2PL medu.
Postup: Do mixéra ddme maslo, brusnice, pondarankdru, med a dobre rozmixujeme.
Nemusime mixovauplne do hladka — kusky brusnic su v masle po&#ebame do
uzatvoreného pohéara a nechame vycliladbZzeme ho pouZiaj na vafle, lievancei
palacinky.

Bylinkové mala vydrzia v chladtke asi tyzda, ale v mrazrike i niekdko mesiacov.



P&fieme na V&kld noc

VELKONOCNA STRUDLA

= g Potrebujeme:1 listkove cesto
' >\ PInka: 7 na tvrdo uvarenych vajec, 250 ml kystegmtkovej
" 4| smotany, 1 vajce, dl vegety, ml. korenie, 350g mrazenej z 40
. zeleninovej zmesi - mrkva, kukurica, hrasok, ktkrditko povarime
~ ., vosolenej vode a dame na sitko odkvapk®#0g Sunky nakrajanej na
rezance.

Postup: Listkové cesto rodikd@me na pomtenej doske na olfithik 50 krat 40 cm. Cesto
potrieme smotanou rozmieSanou s 1 vajcom, vegekouemim. Pozit dihsieho kraja
naukladame tesne vialseba poidke na tvrdo uvarené vajcia. Plat pinkou natretédsta
posypeme Sunkovo-zeleninovou zmesou a opatridgrstoPrenesieme na vymasteny plech
a potrieme ro2z&hanym vajikom.

ORECHOVE GULKY

Cesto:5 Ztkov, 250g ml. cukru, 5 PL horicej vody, 200g
polohrubej muky, pol prasku do fea, 10g kakaa, sneh z 5
bielkov.

Plnka: 2 dl mlieka, 150g krupicového cukru, 300g nahrubo
nasekanych orechov, trochu rumu, hrozienka, 100glana

Postup: 4tky, cukor a vodu vy&hame, pridame muku s praskom doiyes kakaom

a nakoniec pridame sneh. Dame na plech vyloZzepiepan na p&enie a p&eme asi 15 —
20 minat pri 180°C. Po vychladnuti potrieme rifgm dZzemom a vykrajujeme kolieska.
ZvySky cesta ddme do misky a rozmrvime.

Mlieko uvarime, pridame orechy, cukor, pokrajanézienka, maslo a rum. Pridame zvysky
cesta a premieSame. Tvarujeméky ktoré dame na vykrojené kolieska s dZzemom.
Nakoniec polejemeokoladovou polevou.

BANANOVE REZY

| Cesto: Vysrahame sneh z 5 bielkov, 5 PL cukru a $tipkou soli.
Postupne pridame Stkov, 4 PL horicej vody a 3 PL oleja, nakoniec
7 PL polohrubej muky s pol praSkom dapa a trochou kakaa.
Pe&ieme na vymastenom a vysypanom plechu 15 — 20 rpinut

. 180°C.

Krém: 2 natierkové masla, 3 vanilkové cukry, 2 PL ml.rcuét 1 tvaroh spolu vymieSame

a nakoniec jemne primieSame VgBanu Bahaku.

Na upe€eny a vychladnuty korpus natrieme tretinu krémalabime kolieska bananov, asi 5,
A natrieme druhou tretinou krému. Uvarime dak silnej kdvy a nechame vychladno
kavy naméame piSkoty a uloZzime vea seba na krém. Potom rozotrieme zvySok krému

a posypeme struhangokoladou.
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Tu si sam hlavu lam

Hadanky na jarné a letné dni...

Sladka je atiavnata. Trhaju ju digata, oberajd mamy, zobkaju ju vrany.
Cervené matka. Jetd . . ... ... a

Pri cesttke rastie kidek ako chrastie. Pratiky'a hady hryzu, nieto rady. Plody
cierne uhliky, chutia ako cukrikf ..... e

Sedi babka diata, ma sto sukien zo zlatadkpi raz vyzlie¢ skusis, rozplaka
sapritommusi . ... a

Mame dondek zeleny, na izbky deleny, v nich drobné deéky — zelené
gulicky. Vela je tych deti, &ch! \@som predsa sladHy . . ch

V lese ju najdete ervenej Satke,dka ma privreté adka sladkéJ. . . . a

Na koSeli koSEn, keby sa tak zaodela, zostal by len maly hlumenpod jeden

Kde sa vzal — tam sa vzal, koberéo, nik netkal. Pri belasej rieke lezi a je
krasny, zeleny a sviedL . . a

Co péli a nie je ohe?P . . . .. a

Bodkované Saty nosi, umyva sa v kvapke rosy. Kkgtma vémi rada, preto
nanetastosadd. ....a



Velka noc je najvacsi sviatok vSetkych krestanov. Slavi sa prvi nedelu po prvom
splne jarnej rovnodennosti (po 21. marci).

Sviatkom Veflkej noci predchadza 40 —dnovy post, ktory za€ina od popolcovej stredy.
Na kvetnu nedelu sa posvacuju bahniatka, je to tyzderi pred Velkou nocou. Na
pamiatku prichodu JeZiSa Krista do Jeruzalema.

Gazdinky si kraSlia svoje pribytky velkono¢nymi ozdobami. Bahniatka, zlaty dazd, Ci
kvety alebo zelené vetvicky ozdobia malovanymi vajiCkami — kraslicami.
Zdobia aj perni¢ky, najCastejSie v tvare vajicok.

Na Zeleny Stvrtok sa muzi, zeny aj dospievajuca mladez chodili umyvat do potoka.
Zacinalo sa uz pred rannym zvonenim. Varili zelené jedla. V kostole si pripominali
poslednu JeziSovu veceru.

Krestania si na Velky piatok pripominaju potupnu smrt JeziSa Krista na krizi, na
vrchu Golgota. Zachovava sa pést — nejedava sa maso.

Na Bielu sobotu sa ludia venovali vareniu a peéeniu obradnych jedal. Casto sa
varila Sunka. Vo viacerych oblastiach pripravovali na Velkd noc jahfia. Nikde
nechybali vajicka.

Velkono €na nede Fa je najvacsi sviatok roka — Zmftvychvstanie JeziSa Krista.
Obradové velkonoc¢né jedla v koSiku sa svatili na svatej omSi. Stolovanie v tento der
pripominalo Stedr( vederu.

Na Velkono ény pondelok chodili chlapci oblievat diev€ata Cerstvou, studenou

vodou, ktord mala byt symbolom zdravého Zivota. V niektorych oblastiach byvalo
zvykom, Ze k oblievacke sa pridalo aj Sibanie dievC€at pletenym korbacom.

Sibi, ryby, mastné ryby, .
kus kolaca od korbaca. '
Kéazal kadlec aj kadlecka, k|
aby dali tri vajicka.

\

Tohto roku Velku noc slavime v dioch:

9.4. — Kvetna nedela
13.4. — Zeleny Stvrtok
14.4. — Velky piatok
15.4. — Biela sobota
16.4. — Velkono¢na nedela
17.4. — Velkono¢ny pondelok



;\@‘ : qabavna skoli¢y,

pre mladsich Ziakov

Pospdjaj Cisla od 1 do 10 a obrdazok si vyfarbil
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< VIIPKOVANIE

Ucitelka napisala ziakovi do zZiackej knizky poznamku: ,,Vas
syn nic¢ nevie.”

Otec dopisal:

,Prave preto ho posielam do Skoly.“

Ziaci su prvy raz v $kole. U¢itelka im hovori:
»,Nebojte sa deti, budeme spolu dobre vychadzat.”
Na druhy den ide Marek do skoly a stretne pani ucitelku a hovori:

,Sérus Maruska ...”

Ucitel vysvetluje Ziakom:

,0d Arabov mame ¢islice, z Ciny mame porceldn, kalendar od Rimanov. Vie mi

niekto povedat este nejaky priklad?“
183%56
Hlasi sa DeZo: @

,Pan ucitel, my mame pohare z krémy, taniere z reStaurdcie, vino zo susedovej

pivnice, papriku zo susedkinej zahradky a mladsi brat je od postara.”

Jozko bol prvy den v Skole.
»Tak €o, syncek,” spytala sa ho po prichode matka, ,¢o ste sa tam naucili?“

,Ni¢ mamka,“ vzdychol si maly Jozko, , kazali nam prist aj zajtra.”

V Case ucitel'skych Strajkov oznamuje maly prvacik svojej
ucitelke:

»Pani ucitelka, ak pojdete do Strajku, aj ja nepridem do Skoly!“




7y o I 4 A4
Maj lasky cas.
Bol jeden krasny dea iSli sme zo Skoly. S Martinom sme boli dohodmath.
A zhodou okolnosti iSla aj Gabika. Boli sme spolhnku ... tajna vec : D.
A Martinko s Gabikou sa vzdialili a &ali prvé dotyky. A zrazu bol z nich parik.

Potom sme iSli domov a ja s kamaratom sme iclodihrevadi. LUCili sa spolu
pol hodinu. Po pol hodine sa Martin rozhybal asstie domov.

Neznamy autor

ﬁ -
moﬁﬁé

http: ./ .dploriez.cd




VY znamné sviatky

Mamka moja zlata, mamka, matka, '
Tebe patri tato krasna kgfia.

Nech Ti povie kazdy lupienok aj kvet,

Ze si mamika, moj celdicky svet.

v

v

Druh& majova neda uz tradine patri vSetkym mamam. Tento roksen

matiek pripomenieme v neda, 14. maja.

Byt mamou je najkrajSie povolanie v Zivote kazdej zeeykrasne a zarove
narane.

Povedzte svojej mame, ako ju mate radipre Vs znamena a vyjadrite jej
svoju Watnog’ za vSetkogo pre Vas robi. PotesSte ju kvietkom, pozdravéim,
kresbtkou.

Ocinko je nase zlato,
ma’ ho doma stoji zato.
Ldbi mamku, detiky,
vie opravovd veckky.

V nedd’u, 18. juna sa oslavuje otcovstvo a pripominani®ksZitos otca

v rodine a pri vychove deti. Nezabudnite[»ai otcova urobte radastomu
svojmu peknou pdiadnicougi zaloZkou do knihy s verSikom. Povedzte otcovi,
Ze ho mate radi.

Dakujeme vSetkym mamam a otcom za ich lasku, obstavstarostlivod
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