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OKTOBER:

- mesiac ucty k starsSim

- Svetovy den zvierat

- Svetovy den vyzivy

- Medzinarodny den skolskych kniznic

NOVEMBER:
/'g - Sviatok vSetkych svatych
I‘ - Pamiatka zosnulych
- - Den boja proti totalite
- Eurépsky tyzden proti drogam

DECEMBER: |

- Mikulas ' -E?F_*--_.‘* '

Stedry den. L.
- vianocné sviatky . -
- Silvester JANUAR:

- Den ludskych prav - Novy rok

- Traja krali
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Zijeme dnes v dobe chaosu a hluku,

nepocujeme hlas kukucky, ako nas vola:

»Kuku — kuku!®

Casto néas sprevadza hadanie,

nevSimneme si krasne vtadikov spievanie.

Ale ked poSleme za dvere stres a krik, zacitime vOiu ruzi,
vSimneme si kvitnat stromy, krik. (A bude sa nam aj fahsie zit).
Niet roéného obdobia, ktoré nie je krasne,

preto o nich napisali basnici uz mnohé basne.
Nie v prirode, v ¢loveku je chyba,

ked frfleme na poc€asie a stale ndm nie¢o chyba.
Priroda nam prejavuje tolko lasky

a kazdy rok ndm namaluje nadherne obrazky.
Ked si JESEN vyberie obltbené farbicky,
vyzdobi nam cestu do Skoly, aj vSetky chodnicky.
Je uz sice vzdialena od leta,

ale stale je to eSte pestra paleta.

ZIMA ma v oblube len jednu farbi¢ku,

ale vie nas potesit, ked privedie Vianoce i vtedy,
ked premrznuti navstivime vykarenu izbi¢ku.
JAR bielu farbu schova

a spolu s fiou pride farba nova — zelena sa vola.
Najviac sa vSak LETO vie s farbami poihrat,

aj preto ho ma snad kazdy z nas rad.

VITAJME S RADOSTOU

KAZDE ROCNE OBDOBIE — KAZDY CAS

A PODAKUJME PRIRODE,

ZE MA PRE NAS VZDY TOLKO PRICHYSTANYCH KRAS!



Dna 7.10.2016 uz tradi¢ne navstivili Ziaci I. stupna, B a C variantu centrum
volného ¢asu — Kalokagatiu, aby spoloénymi aktivitami oslavili ,Svetovy den
zvierat”. Zaujimava bola hned Gvodnd beseda s vtipnym ujom polovnikom, pri
ktorom sme si mohli vyskusat, aj ako rucia jelene. Spoznali sme rézne lesné
zvieratd a ich stopy, vymalovali ich obrdzky. Nasa odvaha bola preverena
prechodom ,,medvedieho brloha“. Pobavil nas aj mily, tancujuci psik, ale

i policajny vycviceny viciak, ktory posluchal na slovo ( na rozdiel od niektorych
z nds). Putavy bol premietany dokumentarny film zachytavajuci krasy

Slovenska, na ktoré mozZzeme byt hrdi. Bola to vydarena akcia.




V tyzdni od 10. — 14. oktébra sa na
nas zkazdého kuta naSej Skoly
usmievali tekvice: malé, Vke,
papierové, karténové, plastové,
krepove, vySivane, niavané,

Aj ked’ iSlo o novu akciu stretla sa slvgm nadSenim a podporou. Aj pani kucharky
sa pripojili so svojou fantastickou polievkou, z@rk dostali pdakovanie s pochvalou od
mnohych deti. Rovnako nas potesilo, Ze nas podpgmliektori rodéia a priniesli tekvice, za
vSetkych pd’akovanie vyslovujeme roghm Mareka Prielomka.

VSetkym, ktori sa zapojili do akei srdane d’akujeme!



PLODY JESENE

O gastanoch sa hovori, Ze su poslovia jesene. Agweedeti, je to paradna jesenna zabavka —
na zbieranie, na majstrovanie p&kav Gastankov a vSelijaké iné vymysly. Niektoréluy
gaStanov chutia len zvieratkdm, iné su jedlé ajpgie

Plody pagasStana su ukryté v diakkom obale — oplodi. Su Bitbenou potravou lesnej zveri,
najma srniek, jel@v...Liecivy olej z pagaStana sa vyuZiva pyrobe mastiek a nekov.

Gastan jedly chuti nielen zvieratkam, aléwafom. Da sa z neho vyrabaj muka, preto ho
volaju ,chlebovy strom“. Jedlé gaStany sa mbézutyauiea’ — vzdy sa vSak ich Supka musi
narezd, aby pri tepelnej Uprave gastany nevybuchli.

PALACINKY S GASTANOVYM KREMOM A BANANOM

Potrebujeme: 2 vajcia, 120g polohrubej muky, Stipéli, 3dl mlieka, 1 PL ml. cukru, olej na
opekanie, 250g gastanového pyré, 2 PL rumu, 50¢pmaesnanygokoladova poleva

Vajicka vymieSame s cukrom a Stipkou soli. Postupneipsame muku, prilejeme mlieko a
vymieSame hladké cesto, ktoré nechamelthodstd. Postupne z neho na vymastenej
panvici up€ieme zlatisté palacinky.

Gastanové pyré zmieSame so zmaknutym maslom a ruaidu vychladnutl palacinku
potrieme gaStanovou plnkou a do stredu uloZimeaplyippanan. Stdme ich a polejeme
cokoladovou polevou.




Jahlkn trrtne

/A0 WENR

V Skolskom roku 2016 - 2017 v tyZdni od 17.10. =1B02015 prebiehala & o jablko
tyzdia s najvdSou hmotno®u. Vtomto roku sme nezaznamenali rekord &@o
z&astnenych Ziakov, ktori sa zapajali do aKdiablko tyzd ha", zrejme si neuvedomujeme
aky vyznam ma v naSom jedalku. Napriek tomu sa vSak mb6Zzeme pochvéati doterajSich
rekordov mame jablko s najg&u hmotno®u. Tohtoréné ,Jablko tyzda“ malo hmotnos
550 g a priniesol ho Ziak 5.A trie@ominik Stefik.

Blahozelame!

Majme na pamiti: Happe ziact iatnn \DNNN
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Preco su jablka zdravé maju malo sacharidov
su mimoriadne bohaté na vitaminy a stopové&yprv
regenerujd adistuju organizmus
obsahuju az 30% vlakniny
znizZuju hladinu cholesterolu a cukru v krvi
su @inné pri bolestiach hlavy
podporuju odolna’svoci chorobam
pri chripke a kasli sa osv@io pitie ¥avy z jabk
surové jablka su zdrojom traviacich enzymeirid pankreas
konzumovanim jdk nepriberiete aj k& st sladké, st nizkokalo-
rické




Letom svetom, za vyletom... ©

Ahoj, kamarati! Sme tu opat s Vasou oblUbenou vlastivednou témou. Aj v pekné jesenné
dni sa da este chodit na potulky prirodou, preto Vam napisem o zrtcanine klastora na Upati
Malych Karpat. Nech sa paci, Katarinka. ©
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Dechtlce Katarmka
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Zrucanina klaStora Katarinka sa nachadza v prekrasnej prirode naiibtalych Karpat —
katastri obce Dechtice, zhruba 18 km od Trnavy.déa&ne v lete ju obnovuja dobroi?olm
z radov mladychudi. Pristup ku klastoru je z obci N&hi{go modrej znéke 40 min),
Dechtice (ZIt4 znZka 1h 20min) alebo Dobra Voda (modra &ealh 20min).

Klastor sv. Katariny, ktory patril frantiskanskemu radu, bol zaloZzeny v roku 1618 na mieste
prastare]j gotickej kaplnky s cintorinom ukrytej hlboko v malokarpatskych lesoch, kde sa
podla legendy zjavovala svata Katarina mladému gréfovi a pustovnikovi Janovi Apponyimu.
Rozsiahly barokovy klastorny komplex bol postupne rozsirovany a zveladovany a patril k
najvyznamnejsim putnickym miestam Ostrihomskej arcidiecézy. Katarinka bola miestom
noviciatu frantiskanov a cielom mnohych puti pospolitého fudu z dalekého okolia. V
sedemndstom storoci bola niekolkokrat posSkodena pocas stavovskych povstani ¢i tureckych
vpadov, no vzdy bola opravend a Zivot v nej pulzoval dalej. Co viak nedokazali vojska, to sa
podarilo politike - v juli 1786 bol klastor spolu so stovkami dalSich dekrétom cisara Jozefa Il.
zruseny. Reholnici museli toto miesto opustit, inventar bol odneseny a zni¢eny a klastor zacal
pustnut a menit sa v ruiny. Zdalo by sa, Ze tu kondi jeho zaujimava a burliva histéria.

1995 — 3. jul- malebné zrucaniny op@azivaju \daka mladym dobrovmikom




:@;@ Nase prace

Takito Sikovni su Ziaci z nasej Skoly:




Z mase] kuchymne...

Kakaovo-cuketovy kol&

Potrebujeme:

2 hrrteky  cuketa nastruhana

1ks jablko nastrahar

1 hrniek muka hladka

1 hrntek muka celozrnna Spaldova
1 hrntek cukor trstinovy

1/2 hrrteka olej

3/4 hrrteka voda

1/2 hrrteka kakao

1/2 hrrteka mandle mleté

1PL prasSok do p&va
1ks cukor vanilkovy
1al/xl Skorica

Stipka sd’

pod’a chuti )¢okoladda horka nasekana
VSetky suroviny spolu zmieSame &jgne asi 25 — 30 minut pri teplote 180°C.

Tekvicova rolada s mascarpone

Potrebujeme:

140g hl. muky Spaldovej, 140g trstinového cukruyécia, 200g struhanej
oranzovej tekvice, %l prasku do pé&va, ¢l ml. Skorice, ¥l ml. zdzvoru,
troSku mletého muskatového orieSka, kardamonunilkea Stipka soli.

PInka: 300g mascarpone, 2 — 3 PL kyslej smotany Rajon8kavé cukry, rum

Tekvicu obielime a nastrthame na &knvom
struhadle. Vajcia vy&hame s cukrom do peny. V
druhej miske si zmieSame vSetky suché suroviny...
K vySrahanym vajlkam pridame nastrahanu
tekvicu a postupne suché prisady. Cesto roztrieme
na plech vylozeny papierom na c¢paie o

; rozmeroch 30x35 cm a gieme 13-15 mindt v rdre
vyhriatej na 190 stufv. Po upéeni roladu zvinieme spolu aj s papierom na
pecenie a zakratime do vlhkej utierky. Nechame vychlad.. Na krém si
vymieSame mascarpone spolu s vanilkovym cukrom,oranma trochou kysle;
smotany, moZzete ddvaroh, alebo natierkové mastm Vam chuti, ale tak, aby
ste nemali krém riedky, proste sa must detier&. Rozvinieme roladu,
natrieme krémom a za pomoci papiera ju nagpalujeme.
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Zabudliva sojka

Videli ste uz sojku so Zafiom v zobaku ? Nazbiera si ich pin
hrvol, posledny jej eStedr zo zobaka a leti do svojho hajika.
Tam ich zahrabe do zeme a v zime si na nich pachktich
pravdaZe najde. Sojky, a nielen oni, maju kratkméaCasto
zabudnu, kde si ich zahrabali a tak ak uviditesgapm mieste
viac dubov pohromade, mozno to budu tie ktoré stjirao
zabudnutej sojkinej komory.

Véela nembze it sama

Vedeli ste , Ze v jednom Uuli Zije spolu azt¥Esiattisic viel medonosnych? Naj¢éia je

matka, ktorej hovori&ra/ovna Po cely svoj kratky Zivot ( 3-5 rokov)ainé nerobi, len
s kladie vajtka. Od jari do jesene nakladie asi 2000

" vajicok.

V¢ely robotnicest mensie. Nemaju potomstvo, Ziju len

Styri aZ pd& tyzdiov. Lenco vyjde z plastovej bunky,

nacicia sa medu a & pracové— upratuje, kmi véelie

plody aj larvy. Neskér stavia plasty, prebera neth

vceliek-lietaviek spracuje ho na med a plni nim bunky

v plaste.

Trady sa vyliahnu z neoplodnenych vak. Ich poslanim

je, aby mohla matka kiféavnéa klas vajicka. Na jes#, ked’

uz niet pre trady pracegely ich z &a vyZena.

i lsa  Vcela pracuje denne 15 hodin. Navstivi az sedemtisic
kvetov Kei’ Je pekne p&asie prlletl do I'm aj 6 r4z za dea prinesie na n6zkachlpa plny
hrvol’ nektaru.

Ked’ si budete pochutnavaa oplatkach s medom pomyslite si galy a ich pracu.

Krtko v fta vrtko

Ak si myslite, Ze krtko v zime spi, mylite sa. \hge
podzemnych chodbach nemrzne a komory ma plné je
Kazdy krtko eSte v lete mysli na hor8asy a nalovi si
daifrovky. Zahryznutim ich ochromi a tak mé zasoby,
ktoré mu neut&l ani sa ne pokazia. Krtko jedrey
hlado$ a to ho nutillada’ stale ni¢o pod zub — hmyz,
larvy, slimaky. Ak sa mu podari ulovi i Zabku, gE#tu

¢i hrabosa.

Krtko ma @&i ako makové zrnka a rozoznava nimi iba svetlo & thde cuchom, hmatom aj
sluchom si ngjdéosi do prazdneho Zaludka, ajdkenu nad hlavou vystraja fujavica.



Na3e sikovné ruky
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Vitajte opat’, mili Sikuliaci.

Jesél je tu a prinaSame tentoraz &vepre vyzdobu Vasho balkéna, terasy, predzahradky,

ulice, ¢i triedy. Pripravime nigo pekné pre MikulaSa a nachystdme sa na Vianoctn A
vSetko predsa vlastname, vel’ ako inak. Ale kto si netrufne sam, tak pripominaopeé’
s pomocou kamaratovi rodi¢ov to bude istejSie. Tak s dfau do prace!

Jesenna“dekordcia &>

Na vyrobu jesennej dekafnaej
debntky potrebujeme: starG delktki,
farebny spray na drevo, Smitgenoznice,
Spagat, lepidlo arbzny prirodny material.

Postup: Najskér  preSmirfujeme
debntku a potom nasprejujeme povrch dva
krat. NajlepSie je pouZibézovy alebo biely
odtiei, vynikne tak Struktdra dreva. Z kory
stromu vystrihneme tri srdika. Nevadi ak sa
nahodou zlomia, prilepime ich na dedai
lepidlom. Debniku omotajte Spagatom
a naaranzujte prirodny material. PauZi
mobzete vSetkogo jesennd priroda ponuka.
A dufam, Ze Vas hotovy vyrobok potesi.




Snehuliaci z rukavice

Na tychto mini snehuliakov potrebujeme
jednu osamelu rukavicu, biely filc alebo biely
- krepovy papier, oranzovy filc alebo oranzovy
krepovy papier, &a, noznice, lepiacu (tavnu) pi$to
ozdobné 3nuarky, gombiky, vyrazené motivy snehovych
vlociek, srdi€ok, Spajdle. Postup: Pracujeme pdt
obrazkov. Najskér si odstrihneme prsty na rukaecicja
Mierne ich zrolujeme, vytvorime tym okrdjapky, na ktoru
nalepime vyrazenu papierovi ozdobu VSetko pripegnim
tavnou piStdou na skrateny filcgi krepovy papier. Nos ato
taktiez  pripevnime lepidlom adozdobime  stuzkou
a gombikom. Bum bac aje hotovo. MéZeme sa s nirai h
alebo zastokniina Spajdiu a vyzdobkvetina&.

Co potrebujeme: jdbka, bielkovi penu, mikroténové
vrecko, nozniky. Postup: bielkovd penu dame do
mikroténoveého vrecka, odstrihneme v rohto
najmendiu dierku, jdbko vyleStime utierkou

a zdobime. Potrebuju na zaschnutie taki hodinku
a mb6zeme s nimi opatrne manipulévaakoniec
pripevnime ozdobnu Snurku, Spagatik a zavesime.
Alebo darujeme.

N




Tu si sam hlavu lam

Hadanky na chladné

CnalovankyZ odarmo. sh

zimné dni...

Letia, letia hviezdy biele, z mnohyatipiek tkané celé. PIno je ich na strani.
Chyti$ voda na dlani.

S..... év....y

Cingi, lingi zvonce zvonia, konik svojim potom vaniS tym Smykadlom po
snehu, chce sa pustdo behu. Veru, rad si sadnem na ne, na tie pokodl|

S..e.
Rukavom mavne a strom sa ohne.

V....r

Visia staré mee, vokol vrat, iba sinko dokéze ich potickhy odoprie’.



Je to voda, a predsa sa da fieskoSiku.

C.d

Nie je to plame, zato nas pali. Menej nas palidkename Ssaly.
M..z

V povetri lieta, lezi na zemi, na strom si sad&, &k to nie je. Na teple
zahynie, zmizne na dlariio to méze by, to mi uhadni!

S..h
Pada sniezik, stig# . . Z
V..... &u mame zas.

S...... ksvieti a sajaga,

prekvapenie na daka.
Cakajd nad . . . . . y
od ocka a mekyi

{EsZEn

"




Predvianocnha anketa

Spojovnicek sa spytal nasich ziakov,
ako budu travit vianoc¢né sviatky...

Majka 4. A — TeSim sa na Vianoce, budemtimvy telefén. Pod strofek chcem nausnice
Violetta a retiazku, eSte chcemc¢kod Violetta a galoty — vaganové, eSte by som chcela
Frederika kabelu. Budeme feSalat aj kapusta sa vari, na druhy deickovd, rybu, oriesky,
malinovku, kol&e, potom banany, varime pi@) ovocie — mandarinku, pomatanvino.

Tonko 4. A —Pod stroniek chcem tasku a jedlo — Salat, rezne rybu, toolady, friStuk- maso tam

je paprika, ktora sa kraja ako cllau— davaju sa tam oSkvarky a dava sa tot'piectraby. Banany,

ananas. Robime kokosoveé gl — ddvame tam Rum. Budem pozer&@am doma, Mréazik. Budeme
robit’ chleb&ky — tie @&i — jedno hubky. Najlepsi je Zivy stréek.

Patko 5. A— Na Vianoce sa te§im na darky, Salat, rybu, rezeeniky, kol&e. Na Silvestra
budem si pU&t piratov a v novom roku vSetko dobré da&’astia a lasky.

Tomas 6. A —Mobil, tablet, getdko. Budem behapo vonku. Budem je'sSalat, rezg, rybu.
Budem pozemaMréazika, Popolusku, S&m doma. Na Silvestra budé&ep piratov.

Deniska 6. A -Na Vianoce by som chcela mobil, feaatka a dennik a eStetby rodinou.

Frederika 6. A — Ja chcem pod straek tablet. Na Vianoce budem thgyby, Salat, oblatky,
med, kol&e, zakusky, tortu. Pripijame si na Silvestra, idewom, kukame rozpravky:
Mrazika, Tri orieSky pre Popolusku.

Julia 5. A— Na Vianoce si prajem pod stréek telefon a aby napadalolaesnehu. Na stole
si Zelam rybie prsty, Salat, oblatky, file, ovoaiblebik.

Jan 7. A— Na Vianoce si prajem nové kagig. Na Vianoce si dame rybu, Salat. Na Silvestra
budem pugat’ piratov. Na Silvestra budeme feshlebtky.

Hela 9. A — Pod strordek si neprajem g len aby moja rodina bola spolu. Na Silvestra
pojdem s kamaratkami, kamaratmi a tak...TeSim saned. M6j sen je fsdo Ameriky a
verim, Ze raz sa mi ten sen splni!!! Na Vianoceaaiac teSim na svoju rodinu, kamaratov,
ako budeme spolu po kope. A eSte si Zelam na Vegradty som bola zdrav&a§tna a uz aby
budeme miaryby a takd’alej,



Lucia 9. A— TeSim sa na Vianoce a sneh. Pod steknsi prajem d&eky,. Na Vianoce
budeme miaryby, Salat a tal’alej. Na Silvestra budeme p@as piratov. Do nového roku si
prajem aj mojej rodine Va zdravia gastia a vEa lasky.

Bohaty stdl, vybornu rybu,
sviatana veera, nech nema chybu.

Zaplavu datekov,¢o srdce pohladia,

rodinu, priatéov, ¢o nikdy nezradia.

K bohatstvu kréik,

k &astiu maly krok,

veselé Vianoce a’astny Novy rok.



7 ﬁbavna skolié'ra
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pre mladsich Ziakov

Spocitaj priklady a vyfarbi obrazok podla napovede

1-Zlta, 2 - oranzova, 3 . cervena, 4 - modra, 5 - zelena, 6 - ¢ierna



< VIIPKOVANIE

Pride Janko domov zo skoly a hovori oteckovi:
- Pisali sme pisomku.

- Kolko otazok si vedel?

- Dve — meno a priezvisko!

Ucitelka sa pyta ziaka:
- Kolko rokov ma dnes clovek, ktory sa narodil v roku 1964?

- Muz alebo zena?

Uditel sa pyta Jozka:

- Keby si mal 7 cukrikov a ja by som Ta o 2 poprosil,
kolko cukrikov by Ti ostalo?

- Prosim, sedem!

Ucitelka napise na tabulu priklad: 2+2=
- Aky je vysledok?

Odpovie Ferko: - Vyrovnany zapas.

Uditelka sa pyta deti:tree

h\r '

- Kto z Vas mi povie, na¢o nam sluzi drevo? o eYe
HIasi sa Katka:

- Robia sa z neho stromy.

- Ziaci, vymenujte asponi jedného cicavca.

- Prosim, komar.




Kiora cesta vedie k zvonceku,
tizme ci Ciapke?

,L'abavné Skoligk,

pre starsich ziakov
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Blizi sacas najkrajSich sviatkovéas Vianoc. Nezabudajte na pekné tradicie
a urobte radasrodine, priatBom, ¢i zndmym. NapiSte im Vami zhotoveril,
zakupenu pofadnicu, ktora ich wite milo prekvapi a potesi.

Prianie si mb6zete vymyslievlastné, alebo sa inSpirujte tymito :

Drevo v krbe praska, v nasich srdciach laska.
Ihli ¢ie krasne vonia, zvokieky tisSko zvonia.

Plamienok v srdci blkoce, prajeme krasne Vianoce.

Na Vianoce pokoj v dusi, 8astie, ktoré ni& nerusi.

V novom roku vePa sily, by ste zdravi dlho Zili.

Pod stroméekom daréeky, ¢o srdce pohladia,
rodinu, priatePov, ¢o nikdy nezradia.
Ku Stastiu kroéik, k bohatstvu krok,

prekrasne Vianoce a 8astny Novy rok.

Vela &astia v Ziare svetiel stronieka,
aby laska zavitala aj do Vasho doweka.

Na Vianoce mnoho radosti, v novom roku Ziadne stasti.




Redakcna rada V.
V4
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