la internatna, Lomonosovova 8, Trnava
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uvodnik

Ziacikovia, moji mili,
prihovaram sa vam aj v tejto chvili.
Zima nas prave opustila, kamarati,
0 rok sa nam opéavrati.
Prisla jar a priniesla nam slgie,
rozohriala aj naSe srdiko.
Kazdé obdobie je od prirody dar,
ale najviac milujeme leto a prave jar.
Ked’ rozkvitna pwiky a kvet sa otvori,
hned’ sa ndm radostnejSie kKeado Skoly,
lebo teply I& sinka nam prave usmevdari,
aj pri praci v Skole sa nam viackrat zadari.
O chvi'u vascaka nejedno vystupenie,
nejedna staz, tak tam¢o je v tebe,
ziacik mily, ukaz!
Pomahajte si navzajom adie k sebe mili,
lebo len laska nam pomaha, ajazkej chvili.
Drzim vam paleky....a smejte s&p najviac,
kazduwky dei a bude vas Zivot, ako jeden sen.
Lebo:
,SMIECH JE NAJLEPSI LIEK*

Vas Spojovek



Skolské kolo Hollého pamétnik v prednese poézie agzy

Dna 26. marca 2025 sa na nasej Skole konalo Skotdkéskaze v prednese poézie a prozy
Hollého paméatnik pre Ziakov 1., II. a lll. vekouategorie. Stretli sa tu nasi najlepsi
recitatori a recitatorky v prednese poézie a pw2yaz 9. rénika A a B variantu SZSI. Do
straze sa zapoijili i Ziaci zo ZS s autizmom a ZiaGilal i PS.

O ich vykonoch a umiestneni v Skolskom kole rozhadi odborna porota zlozena &taliek
slovenského jazyka a literattry z I. a Il. stap witel’ky z OUI. Hogom bola predsedkiya
poroty v zastupeni Mestskej kniZznice v Trnave, pdgr. Veronika Chorvatovova .

Deti prisli na stiaz vémi dobre pripravené a ich talenty sa mohli naplkéza’ v prednese
ukazok poézie i prozy. Vybfavitazov bolo naozajazké, lebo vSetci $aziaci zZiaci
recitovali s plnym nasadenim. VSetctastneni Ziaci boli odmeneni vecnymi cenami a ti,
ktori sa umiestnili na prvych troch miestach dipéom.

1. kategoéria

1. miesto :Viktoria MIRGOVA/ 2. A/
2. miesto Simonka LETOSOVA /3. A/
3. miesto David KACO /3. A/

B variant

1. miesto Juraj KME TO / B3/

2. miesto Milanko MIKLOSOVI € /B2/
3. miesta: Miroslav KUNAK / B3/

kategoria
miesta: Matias PETROVIC /4. A/
miesta: Barbora VARECHOVA /5. A/

w M PN

miesto Dezider PETROVIC /5. A/

3. kategoria
1. miesto : Dominik OPATOVSKY /9. A/
Marisa SLOVAKOVA [ préza//9A/
2. miesto Eva ILKOVA / proza//8. A/
Nikolas LETOS poézia/7.A/
3. miesto Gabriela NOSICKA /7. A/




Letom svetom, za vyletom ...

. Ahoj, kamarati! Sme tu opas VaSou obibenou vlastivednou
témou. Ke'Zze jar uz k nam prisla, mézete sa vybma mensi vylet.
Dame Vam dobry typ. Nech sagadradCerveny Kama.

Mohutny zachovaly hrad, situovany na kremencovoralebmad osadou Pila v Malych
Karpatoch. Pévodne Kravsky hrad z pol. 13. stafim, si&as’ pohrantného opevnenia
zapadnych hranic Uhorska. &atkom 16. stordia sa stal majetkom rodiny Thurzovcov a od
roku 1535 bolo vlastnictve rodiny Fuggerovcov, ktori patrili k najbohatsim eurépskym magnatom a
finanénikom. Koncom 16. storéia preSiel do majetku rodiny Palffyovcov, ktorididlili az do
roku 1945. Pélffyovci premenili strohl peviiasa renesamo-barokové sidlo s nadhernou
vnatornou vyzdobou.

Hrad bol v roku 1970 vyhlaseny za narodnd  kultrngpamiatku.
Takmer po 17 réenom uzavreti hradu (v roku 1992) bol postupne gmit®vany verejnosti
ako muzeum prezentujuce historické byvariacBty a vyvoj vojenstva. Zbierka mizea sa
svojou kvalitou a rozsahom radi medzi najzachosedepq zarovie najcennejSie historické
pamatihodnosti na Slovensku.

Kontaktné udaje:
Hrad Cerveny Kameri, 900 89 Castd
Tel.: +421 33 245 51 03

E-mail: objednavkymck@gmail.com

Www: www.hradcervenykamen.sk, www.snm.sk

Otvéracie hodiny:

oktéber az maj: utorok — nefidde od 9.30 do 15.30
jun az august: pondelok — nédeod 9.00 do 17.00
september: pondelok — néde od 9.00 do 16.00

MoZnosti vstupu, vstupné:

www.snm.sk/?muzeum—cervenv—kamen—vstupne

Pristup pre vozi¢karov: ANO do hradného aredlu, NIE do expozicii



Matematické okienko

................................................................. Zije v oblasti Himalaji a najradse;j

A|A|C|D E|N|P|R|V
24 1863525 53|99 64 56|38
0+64= 7. 5= Q
36-12 ) 62-9=C)
93+6 = 8.7= O
30-5= 29+9:Q
84-60 ) 45+ 8 =
33+66 ()



RECEPTY Z NASEJ KUCHYNE

Spenétové rezy

Potrebujeme:
Cesto: Krém:
200g cerstvého 500¢g tvrdého syra
Spenatu 80g masla
3 Zitky Nasekana paZitka
Stipka soli 10ks susenych
1 strucik cesnaku paradajok nakrajanych
100g polohr.muky na malé kisky
15 balicka pr.do ped. 1 striéik cesnaku
3 bielky 1 balicek citr.kory
Sol
Mleté Cierne korenie
Postup:

Do hrnca si dame umyty, ocisteny Spenat a zalejeme ho horlcou vodou. Po chvili ho zlejeme,
nechame vychladn(t a na jemno nasekame.

V miske vy$lahame Zitky so solou do peny, priddme pretlaceny cesnak, miku, kypr. prasok a Spenat.
Do vySlahaného cesta primieSame vyslahany sneh z bielkov a rozotrieme na plech 20x30cm
vystlany papierom na pecenie. PeCieme 15 minGt pri 180°C. (teplovzdusna 160°C, plynova 3)

Po vychladnuti cesto rozdelime na tri rovnaké diely.

V miske si vySlahame zmaknuté maslo a nastrdhany syr. Pridame pazitku, paradajky, cesnak,
citrénovu koru, sol a korenie. Krém rozdelime na dve Casti. Natrieme prvy diel, zakryjeme ho
druhym dielom, opat potrieme a zakryjeme tretim dielom. Rezy nechame odlezat v chladnicke
do druhého dna. Nakrdjame na kocky alebo rezy a podfa fantazie ozdobime.

Bazové rezy

Potrebujeme:
Cesto: 200ml vody
5 bielkov 50g zmaknutého masla
Stipka soli 200¢g mascarpone
5 Zltkov
200g polohr.muky Krém II:
1 balicek pr.do pec. 2 balicky Slahacky
5PL hortcej vody v prasku
300mI mlieka
Krém: 2PL bazového sirupu
2 bali¢ky Zlatého klasu Kora z limetky

400ml bazového sirupu

Postup:

V jednej miske vyslahame bielky so solou na tuhy sneh. V druhej miske vyslahame Zitka s cukrom

a vodou do peny. Pridame sneh z bielkov a opatrne primieSame muiku zmieSanua s praskom do
peciva. Cesto vylejeme na vymasteny s vysypany plech o velkosti 30x40cm. Peéieme pri 180°C asi
30 minat. (teplovzdusna 160°C, plynova 3)

Na pripravu naplne uvarime oba balicky Zlatého klasu podla navodu na obale, len namiesto mlieka
pouzijeme bazovy sirup zmieSany s vodou. Husty uvareny Zlaty klas inned zakryjeme potravinarskou



féliou a pri izbovej teplote ho nechame dplne vychladnut. V mise vySlahame zmaknuté maslo s
mascarpone a po ¢astiach zaslahame Zlaty klas. Napln nanesieme na korpus a uhladime.

Na ozdobenie v mise vyslahame Slahacku s mliekom podla navodu na obale. Nakoniec do Sfahacky
kratko zaslahame bazovy sirup a potrieme nou povrch kolaca. Nechame odlezat asi dve hodiny v
chladnicke. Pred podavanim dozdobime kbrou z limetky a nakrajame na rezy.

Kiwi tortiCky
Potrebujeme:
Korpus: Krém:
120g kakaovych 6ks kiwi
susienok 700¢g bieleho
2PL rumu smotanového jogurtu
70g masla 1 vanilkovy cukor
1 Zelatinovy stuzovac
100ml vody
8 formiciek bez dna
alebo misiek
s priemerom 8cm
Postup:

Na pripravu korpusu rozdrvime val¢ekom susienky, viozime ich do misky a pokvapkame rumom.
Pridame maslo a rukami vymieSame. Formicky si rozlozime na podnos, rozdelime do nich korpus

a lyzickou popritlaéame. Ak nemame formicky, pouzijeme misky a vylozime ich potravinarskou féliou
tak, aby presahovala cez okraj misky. Korpus rozdelime do misiek a pomocou lyZicky ho pritlacime
ku dnu.

Kiwi olipeme a nakrajame na platky hrubé asi 1 cm. Kazdy platok prekrojime na dve ¢asti a vylozime
nimi obvod formiciek alebo misiek. V jednej miske si zmieSame jogurt s cukrom a vanilkovym
cukrom. V druhej miske si pripravime Zelatinovy stuzovac s vodou podla navodu a ihned vmieSame
do jogurtovej zmesi. Napln opatrne nalejeme do formiciek alebo misiek tak, aby nam zakryla platky
kiwi. Formicky alebo misky odloZzime do chladnic¢ky aspon na 2 hodiny a nechame stuhnut. Potom
formicky odstranime lebo vyberieme torticky z misiek pomocou potravinarskej folie. Dozdobime
kuskami kiwi a podavame.

Cudoriedkové osvieZenie
Potrebujeme:

500g jemného tvarohu
250ml smotany na
Slahanie

2 hrnéeky mrazenych
Cucoriedok

Cukor podla chuti
PiSkoty alebo susSienky
kakao

mata

Postup:

Najprv si vySlahame slahacku a pomaly do nej zamieSame tvaroh s cukrom. Krém rozdelime na dve
Casti. Prvu Cast si odlozime a do druhej pridame rozpuéené rozmrazené cucoriedky a mixérom
vymieSame.

Do poharov rozdelime najprv ¢ucoriedkovy krém a potom biely tvarohovy. Ozdobime éuéoriedkami,
kakaom, keksikom a listkom maty. M6Zzeme podavat ihned alebo vychladeny v chladnicke.



Tu si sam hlavu lam

Cojeto?

1. Malovana knizka leti na kvetovanu strda kniz&ka ma len parik strago je to?
M....D

2. Hrkaju v poli hrkalky, hrkajdierne koralky.

Cojeto? M....... e

3. V koryte stéle leZi a pri tom v diale beZa je to? R... a

4. Hovori da?’, Ze mé sestru, sestru krasnu, sestru pestrie to? D.. a

5. Nesmelo si v snehu stoji, asi sa aj troSku Bejto prvy kvietok jarny, biely, wavy
ave'midvarnyCojeto? S....... a

6. Ve'ké uskanufak maly, radi by sme sa s nim hrali. Je tieZ syinvel’kej noci, mrkvEku
zje bez pomociCo to méze by, to mi uhadni! Z...cC

7. Ochutnava kne travy, asi a je kweravy.Cojeto? B...... k

8. Luka plna Zltych kvetov, strapati ju jarny vaniled’” si zopar vlaskov chyti, urobi z nich
pad&iky. Co je to? P..... a

9. Rastie do vy3avy kalich kolisavy. Véak ho prosi: Daj mi kvapku ros¢lo jeto? T...
.Nn

10. NaSiel som na brehubu, vypytal si prutov tbu. Voldm vSetkych na pomoc, budem ich

W

plies celi nocCo jeto? K. ...¢&
11. Do izby oblokom vstupuje, ale oblok neotvé&ta.je to? S...o0

12. Rohy mé a nie je zviera, né&@ noc si svet obzer@o jeto? M....c



Nade préce

Takito Sikovni su Ziaci z nasej Skoly:




SN@ZE

I

,Lébavné skoligk,

pre starsich Ziakov

Nevari sa, nepecie sa, kazducky den oblizne
sqa, oblizne sa aj sto razy, zaludok si nepokazi.
Co je to?

Tajnicka C.1

!.,."I

1.Cerveny lietajuci hmyz s bodkovanymi kridlami (o hovori sa, ze
podlia neho sa da urdif pocasie)

2. Lyziar ich mé na nohdch pri zjozde

3.V Skole sa podas hoding nachadza v triede uditel a

4. ROk MA12 ...

5.D0 ¢aju sa na osladenie pridava ...

6.Ktoré zviera robl zvuk moud?
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< VTIPKOVANIE

Na navsteve v mlzeu sa pyta sprievodca deti:
"Tak, deti, viete, aké staré su tieto kostry dinmea?"

Ferko sa hlasi: "Ano, pan sprievodca! St 70 milibages mesiacov
stare!"

Sprievodca sa zarazi: "Ako to, chiag ?"

Ferko vysvdiuje: "Ked sme tu boli naposledy pred pol rokom, hovorili & su staré 70
miliénov rokov."

Evka vola radostne na otecka:
,Ocko, ja uz viem piga“
»A €0 si napisala ?*

,T0 neviem, eSte neviegitar'!”

Janko sa pyta pantitel’ky:
"Pani witel'ka, mdéZzem bty potrestany za né®, ¢o som neurobil?"

Ucitel'ka odpovie: "Samozrejme Ze nie, Janko! To by nebolo
spravodlive."

Janko sa usmeje: "To je super! Ja som totiZz neludobaacu ulohu!"

Ucitel'ka sa pyta triedy: ,Deti, kto mi povie, kde lezi Arka?*

Anicka sa prihlasi a odpovie: ,Na mape, patiterka!"

Uciter'ka hovori triede: ,Deti, zajtra piSeme test, takl@dre zopakujtedivo.”

Katka sa ozve: ,Panicitel’ka, a kedy si mame zopakavspanok?*

Pride chlapec domov a hovori méhka:

"Mami, dnes som pomohol jednej starSej pani gregz ulicu.” (

Mamicka ho pochvdli: "To je M@ni pekné! A to ti trvalo tak dlho?" ;

Chlapec odpovie: "Ano, pretoze ona vobec nechela i




Nasich vernychéitate’ov sme sa spytalé sa teSia na VBkKU noc
a ako budu traw’ va’konocné sviatky...

Mirko B3 — teSim sa na V&u noc, budem chodiSiba’ diewatd. Mama
pripravuje ka&ku, lokSe,... Chodim Sildababku, susedu, maminu a sestru.
VySibem si bd’ peniazky od babky a sladkosti od babky a suseBi@m si
bielu koSéu acierne rifle.

Damian B3 - pdjdem $ibé babku a eSte koho som zabudol? Sak mamu aj tetu.
Chystame nejaké véka. Schovavame aradame vagka. Mam taky viky,
dihy Sibak. Dam si ko$a a nohavice a hde oblejem babku. Viavku si
zoberiem k babke.

Enriko B1 — na V&ku noc sa teSim, pletieme kodeda pripravujeme sa na
oblievanie bab. Potom od tych bab dostanemekasjisladkosti a potom ver
bude diskotéka. Potom budeme di&a vaavkova s diewenskymi
parfGmami.

Bart Bl — cez V&ku noc ideme na chatu do Vysokych Tatier & keidem
doma, budem vSetkych obligva aj moju frajerku. Chodim Sibasusedov
a vySibem si peniazky. Potom pdjdeme do kina gak®a do Aquaparku
v Trnave. Potom bude u nas Zurka.

Emil 2. A —budem Sib& a darové vajicka. Budem Sibmamu a vSetky Zeny
v rodine — malé aj J&é. Chcem si vySibhapeniaze — aspo300 Euro. Iba
diewtata sa aj Sibaju. StrasSne sa teSim. Hodim do wesgtyusaj mamu.

Frederik 2. A — budem Sib&svojho tata.

Lea 6. A — bud budeme doma alebo péjdem do Komardam chodia
navstevy. Vajtka neméujemeiba v Skole.




pre mladsich ziakov

,L'abavné Skoligk,

Poméz kuriatku najscestéku ku klob&iku!




Nase $ikovné ru ky

Vitajte opdt’ mili Sikuliaci.

Jar nam opéklope na dvere, tak pridame &ieVel’konainé. Pripravime ni® pre mamiku,
babiku, ¢i tetu a nachystdme sa na leto. Tak s’ohudo toho!

Velkonodné tvorenis...

Co potrebujeme: Stipce, ceruzku, plastovy
tanierik, Spajdle, motuzik, noznice, lepidltierny
tus, zlaté alebo strieborné Snudrky, koralky, tenkud
ciernu fixku, karton od vajpk, hnedy farebny
papier na visiace vajko, bielu fduw na maiatka,
lepidlo, kusok krepového papiera, ako slamu, ktoru
nastrihame s noznicami. Polystyrénové vajka - malé
jedno do hniezda, véie ako hlaviky zaj&ikov a tie
do tacky oblepime alebo zafarbime temperkami.
VSetko polepime, uviazeme magli a hotovo...




A v mesiaci maji samozrejme nezabudnime na sviat@ichamamiiek. Odw’acit’ sa za

staroslivos, opateru a lasku mézZzeme r6znym spdsobom. Obddsowamusi by drahé, ale
milé a jemné.

Krasny pozdrav zvonka vyzdobeny avo vnutri s vamdm, utite poteSi. Potrebujeme
farebné papiere, drevenu @#li, Spagatik, ceruzku, noznice, lepidlo, pravitisiugku.

A ked sa opdt spolu po letnych prazdninach vidime,
poteSime sa svojej pritomnosti, i Vasej tvorivosti.
Prajem pekné leto vSetkym...
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Den matie

=

Mamicka, ty si moj poklad vzacny,

tvoj Usmev je jasny, laskavy, krasny.
Ked” ma pohladis, svet krajSim sa zd4,
V narui tvojom sa straca kazda bieda.

Den matiek sa oslavuje vzdy ndruhd majovd nedd’u a je venovany vsetkym
matkam ako prejavdiaky za ich lasku, obetavtba starostlivog Je to
prilezitog’ vyjadrit’ Uctu a ocenenie matkdm za ich nenahréglitéilohu v
rodine i spolonosti. V tento d& deti davaju svojim mamam d@aky, casto
vlastnorine vyrobené — srdi&a, pozdravy, ... ale i kvetypkoladu a podobne.
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Svoj déi maju aj otcoviaDen otcov sa kazdoréne slavitretiu junova nedelu,
¢o tento rok vychadza na 15. jun. Nezabudnite nekatgooteSte ho tiez malym
dakekom, vyjadrite, ako htbite.

DEN OTCOV




Vyfarbi si letny obrazok ...



Redakénd rada
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