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Uvodnik

Prazdniny jarné su uz v nedealne.

Snezienky i medvedi cesnak ohlasuju prichod jari,
nech sa vam, moje tigrence

aj v druhom polroku len dari.

A aby sa vam, milé dietky,

vyhybali vSetky péky.

Cvirikali vrabce milé,

Ze o chvifu nastakaju poetické chvile.
Viem, Ze sa viete ndit’ aj dlhé basne,

ale nielen to, viete ich aj zarecita\iarasne.
O chvi’u Hollého pamaétnik k ndm

op& zavita a recitatorov privita.

21.3. je da recitanej siaze,

kde sa vasSa Sikovnszdy ukaze.

Aj Dom hudby navstivime v aprili zas

a rozozvdi sa opdé nasich spevakov krasny hlas.
A preto milé detiky,

chystajte si uz pestky.

Rados urobi kazda pestika,

I'udova, moderna, rapp,

¢i ju spieva Jozko, F&o aci Anicka...
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Ohlaseny je uz aj evody,

22.3. zmodreju triedy, chodby, schody.
Obleteni vo farbe mora,

dame hold vode,

ved’ nezastupiténa pre Zivot vzdy bola.

A do d'alSieho oddychu

nam budu dvere otvorené,

ked pridu sviatky,

kde “Sibanie” je povolené.
Chystajte chalani preto uz kodea

nech si to kazdé diéa poriadne odské!

A uz je tu maj — znamy to mesiac lasky -
kedy mamiky poteSi pusa, srdiko, ba i $ub,

Ze im uz nebudeme rabma tvari vrasky.

Zelam vam, priatelia,

uspechy, dobré ¥ahy a neskér aj

koniec Skoly v pohode.

A cez letné prazdniny

vela krasnych zazitkov, najlepSie niekde pri vode.

Vas Spojosek
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Fasiangovy karneval

Dna 17.2.2023 to u nas ,zilo." NasSu Skolu navstinalzpravkoveé aj filmoveé
postaveky. Prisli princezné, zvieratka, pavnik, postrasSili nagerti a strasidla,
i duch. Paleta masiek bola v tomto roku pestraugirsava. Atmosféra
karnevalu bola uMtmena, radostna, hrava. Postarali $a diaci A, B, C
variantov, aj detiky z autistickych tried so svojimi pedagogmi.

Zabavny program, saze a hry, samozrejme s dobrou hudbou, deti zaujali
ozili aj ti nesmelSi. Nechybalo pohosterdiagjk, sladké odmenyo potesilo
vSetkych.

VSetci si zaslUzia pochvalu, taktiez aj za tvoriaynapadity pristup k vyzdobe
karnevalovej miestnosti.

TeSime sa na buduci karneval! DO VIDENIA O ROK!




ratemetitl Olywpitan

2022 — 2023

Predstavujeme vam wWazov tohtorotnej matematickej olympiady:
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5. roénik:

miesto:LetoS Nikolas
miesto: Ramon Horvath
miesto: Lydia Petrovibva, Rebeka Petratova

6. roénik:
miesto:Dvorak Marek
miesto: Sekula David
miesto: LakatoSova Silvia

7. roénik:

miesto:Tomasak Martin
miesto: Ruzikova Jasmina
miesto: Opatovsky Dominik, Slovakova Marisa

8. ro¢nik:
miesto:Dunkova Scarlett
miesto:Conka Peter
miesto: Hovorka Boris

9. ro¢nik:

miesto:Kovaé Erik
miesto: Slovak René
miesto: Pilo Sebastian

Blahozelame vfazom !



Nade préce

Takito Sikovni su Ziaci z nasej Skoly:
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Letom svetom, za vyletom...

Ahoj, kamarati! Sme tu oas VasSou olibenou vlastivednou témou. Kee je uz jar
predo dvermi a #ou prichadza dobré pasie, mdzete sa vyhraa maly vylet. Dame Vam

dobry typ. Nech sa p# obecVIckovce.

Ned’aleko mesta Trnava (smerom na Nitru) v@Rdlvciach, v areali motorestu ESO najditeovy
park TARZANIA VL CKOVCE. Adrenalinova zabava véaka v byvalej panskej zahrade.

Lanové centrum je postavené z 11 prekazok vo vpgkdizne 4 az 8 m nad zemou a jeho
sitag’ou je aj trasa pre najmenSich lezenia chtivych drgekov s 25 metrovou lanovkou.
Navstevnik TARZANIE absolvuje pred vstupom do paikétruktdZ a nacvik pouzivania
istiacej techniky.

V letnych mesiacoch Vas tiakéa jedinéna atrakcia KUKURI CNE BLUDISKO. Dve
bludiské, ktoré sa rozprestieraji na ploche 4,5thatené pre malych aj Viych. Cas, ktory

v bludisku stravite, mézete naplno vytibpekanim pri dvoch pripravenych ohniskach

s posedenim, alebo sa poobzerajte po okoli z jngjBliadkovej veze SEag’ou bludiska

su aj atrakcie ako pyramida z balikov slamy¢nguchodnik so zvieratami pre najmensSich
alebo sInéné hodiny. Trasa bludiska je, samozrejme, kazdyrr@kMenSie bludisko je dlhé
priblizne 1 km. Jeho trasa jecena pre najmensich zvedavych navstevnikov. Ceatou s
dozvedia r6zne zaujimavosti, napriklad aj o hmiaSteva bludiska mé teda aj iay
charakter. V&ké bludisko s fEkou viac ako 2 km je uZ o wie zloZitejsie. Verte, Ze nato, aby
ste sa dostali von a nasli vSetky napovéidabu’ky, prejdete bludiskom nieKkokrat.

Kontakt:

« VI¢kovce

« 4421908 421 179

. sezaland@azet.sk

« GPS: 48.2967, 17.67342
« otvaracie hodiny




RECEPTY Z NASEJ KUCHYNE

Bryndzova natierka s chrenom

Potrebujeme:

150¢g bryndze 1CL chrenu

150¢g masla 2 strﬁvéiky ceshaku
19ibu|’a 1/22CL séjovej
1CLsladkej mletej omacky

papriky Jarna cibul'ka na
1CL drvenej rasce ozdobenie
Postup:

Maslo vymieSame s bryndzou, priddme nasekanu cibulu a ostatné suroviny, podla chuti dochutime
sdjovou omackou.
Podavame s tmavou Zzemlou a jarnou cibulkou.

Mrkvové cupcakes

Potrebujeme:

Cesto:

200g hladkej maky Krém:

100g kryst. Cukru 250ml Slahacky

1 vanilkovy cukor 1 bal. stuzovaca Slahacky
1 bal. Pr.do pec. 250g mascarpone
1 vajce 4PL pr. cukru
120ml mlieka

120ml oleja

2ks mrkvy

Postup:

V miske vymieSame vajicko s kryStalovym a vanilinovym cukrom. Potom pridame mlieko, olej a
hladkd miku s kypriacim praskom a vymieSame. Priddame nastrdhani mrkvu a opéat premieSame.

Do plechu na muffiny dame koSicky, ktoré naplnime cestom do triStvrte. Muffinky vloZzime do
predhriatej rary na 185 °C a pecieme cca 20 min(t do zlatista a nechame vychladndt.

Vychladen( smotanu vylejeme do misky a pridame stuzovac. VySlahame Slahacku a potom postupne
po Gastiach zaslahdme aj mascarpone a cukor.

Krém premiestnime do cukrarskeho vrecka, pomocou ktorého ho nanesieme na vychladnuté
muffiny.




Sypany tvarohovy kola¢
Potrebujeme:

3 hrnceky hrubej muky
1 hrncek kr.cukru

%2 hrnCeka pr. Cukru

1 kypr.prasok

3 vajcia

1kg tvarohu

1 hrncek kr.cukru

1 vanilkovy cukor

2 hrnéeky mlieka
Mleta Skorica

250g masla
Hrozienka podla chuti

1hrnéek = 250ml

Postup:

Polovicou masla vymastime plech a ostatné Ingrediencie si rozdelime na suché a mokré a kazdé
vymieSame zvlast v dvoch miskach.

Na plech vysypeme asi 60% suchej zmesi, zalejeme vSetkou mokrou zmesou a opat posypeme
zvySkom suchej zmesi.

ZvySnu polovicu masla roztopime a polejeme nou kolac. NemieSame!

Takyto sypany kolaé vloZzime do triiby a peCieme na 200°C.

Cviklové rizoto

Potrebujeme:

2 cvikle

1 hrnéek ryze

4 straciky cesnaku

14 hrnéeka vlasskych orechov
2 PL oleja

1PL masla

10g masla

1 CL soli, voda

Postup:

Najskor si uvarime cviklu do makka alebo pouzijeme predvaren( z obchodu.

Ryzu umyjeme, nechame odkvapkat. V hrnci rozohrejeme olej, pridame ryzu, lyzicku soli, dobre
premieSame. Zalejeme vriacou vodou v pomere 1 Salka ryZe - 1 a pol Salky vriacej vody.
PremieSame a dusime cca 15-20 mindt. Po 10 mintGtach ryzu vidlickou premieSame, aby sa trochu
prevzdusnila.

Medzitym na suchej panvicke opecieme vlasské orechy a odlozime. Cviklu rozkrajame na kocky,
ocCistime cesnak a nakradjame na menSie kisky.

V hrnci na troche oleja opecieme cesnak, pridame 3/4 kociek nakrajanej varenej cvikle a spolu
opekame asi 5 minat.

Potom ponornym mixérom rozmixujeme a pridame uvaren( ryzu, maslo a dobre premieSame.
Nakoniec pridame zvySné kocky cvikle a opecené orechy.

Podavame s hoblinami parmezanu.
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pre mladsich ziakov

Zdrava desiata Meno: ...

Ve tayucku a msh, aka potravina sa v taymcke ukryva,
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Tu si saMe=

lam

Cojeto?

1. M&Zzete ma ndpat’ horticim ajladovym, ale v3etko znesie@o
som? ... H....k

2.Co vam pomoze vidiecez kazdu stenu? O..0
3. Nie som Ziva, ale mam parstov. Kto som? R...... a
4. Co ma tvar, dve ruky a ziadne nohy? H....y

5. Ludia ma kupuju, aby sa najedli, ale nikdy ma nedajeétb som?
T.... 71

6. Jankov otec ma troch synov — Jurka, Jozka aJ.?. . a

7. Existujem, len ké je svetlo, ale priame svetlo ma zab{j®. som?
T..1n

8. Som plna dier, ale napriek tomu dokazem utivbalu.Co som?

9. Spadnem, ale nikdy sa nepostaviim.som? D..d

10.Cim viac beriete, tym je to ¢&ie.Co je to? J..a



NaSe Sikovné ruky

Jar nam klope uz na dvere, tak pridame:ai®e’konainé. Pripravime ni@® pre mamiku,
babiku, ¢i tetu a nachystdme sa na leto. Stclwdo toho!

Velkonoéné tvorenie. ..

Potrebujeme: vykres, ceruzku, plastowka Spajdle, motiz, noznice, lepidlo, modry tus
a zmizik. Nakreslime, vystrihneme, pofarbime, pdied so zmizikom, polepime, uviazeme
masltku a hotovo... a darovka pre Sib&ov je na svete.

Tu nam treba kasky konarikov, drotiky,
Spagat, noZznice, vykres, ceruzku, farby,
fixky, lepidlo, tavnu pisStd.
Najskdr si  zhotovte kuriatko, potom
z dvoch konarikov bidielka - spojené
drétikom anezabudnite na zavesenie
taktiez na usSko. VSetky ostatnéasti
pospajame s tavnou pistu. Starsi, ¢i
dospelaci pomdzu. Len ich treba popfosi
A mame hotovo. Pekné sviatky vSetkym.




Mojej milej mamicke, babicke, tetuske. ..

NN

Krasny pozdrav zvonka
vyzdobeny a vo vnutri

s venovanim, éite potesi.
Potrebujeme farebné papiere,
ceruzku, noznice, lepidlo,
pravitko a stuzku.

N

A vidli ¢ky si zafarbime, na leto sa pripravime®. Ved’ idu prazdniny, tak utekajme za
nimi!

Nie, nebojte sa, to je iba pre pripad letnéhoddaXed
vonku prSi. Plastoveé vidlky netreba vyhadzovaUmyté odlozte
a na toto sa veru zid@io potrebujeme? Vykres, farebné papiere,
temperové farby, fixky na leviu tvér, troSka lepidia @i a listy
plastovych kvetin. Ale takuto skwiod vidlicku, nezahadzova
Umyt’ a vratt’ sp& do kuchyne. Pekné leto Sikovnici.
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& VTIPKOVANIE

- Mama: Ako sa ti pacil velkonocny pribeh?
- Jozko: Krasny mamicka!

- Mama: A €o sa ti najviac pacilo?

- Jozko: Ze sa u? skondil...

- Syncek pride domov a pyta sa:

- Ocko, ¢o je dnes?

- Streda...

- No vidi$ a Jozko od susedov sa so mnou hadal, Ze je marec!

- Babka hovori neposlusnej vnucke: ,,Ked budes zI3, zoZerie ta vik! Tak ako
zozral Karkulku!"'
- ,,No babi, Ty ale nezabudaj, koho zozral skor!"

- Janko, rad chodis do skoly?

- Ano. Aj z nej rad chodim, ale nemdam rad, ked tam medzi tym musim ostat.

- Tato, do Skoly nejdem, tam strasi.
-V Skole? A kto?

- Matikarka a slovencinarka s pisomkou.

- Tak ¢o, Bohusko? Chodis uz pol roka do skoly, vies aspon abecedu?

- Akoby nie, az do sto.

- Mamicka skusa prvaka z hlasok: "Na aké pismenko sa zacina slovo
prasiatko?"

- Prvdk na to: "Na pismeno P."

- Mamicka: "A ¢o ma prasiatko na konci?"

- Prvak: "No predsa chvostik!"

- Janka nepi tu vodu z mlaky! Su tam bacile!
- Neboj Danko uz som ich aj tak presla bicyklom.




Anketa >3

Velka noc prichadza, kazdy sa raduje,

diewtatko spod Tatier vajko md'uje.
Nasich vernych ¢itatePov sme sa spytali€i sa teSia na VEkU noc a ako budu travie
vePkonoéné sviatky?

Milagros — ja sa schovam, aby ma nevysibali. Farbimékajs temperami. VSetci ma pridu
vySiba’ a aj ma polievaju. Minule ma hodili aj do sprchy.

Marek — chodim Sib& babku, dedka, tetu a daju mi 10€.

Leila — my vSetci vyzdobujeme dom — vSetko mame fare@idapci nas vysibda a my im
dame okolo 5€. Aj nas daju do sprchydkesSte spime.

Mirko — tato mi upletie Sibak. Chodime &haabke a uz nikde. VySibem si peniaze. 5 € si
vySibem, ovocie a sladké.

Renko — ja si nepletiem Sibak a ja Sibem s varechowg gtou varechou to viac boli. Pokia
mi nedaju ni&o sladké, tak ich vySibem. VySibem si 50 €.

Sebko- chodime Sikkapo dedine. Chodime Sibaj s kamaratmi. Dostanem sladké aj ovocie
dostanem a aj peniaze. Minule som si vySibal 45 €.

Jozko — kel vySibem dievata dostavame sladkosti. Sibehodime s maminou. P6jdeme
babke a ku krstnému. Mamina nefarbi &egi. Sibak si nepletiem, mavam ho z obchodu.
Nepamatam sio jedavame.
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pekny boztek na |...o,
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Vyries tajntku!

,Lébavné skoligk,

pre starsich Ziakov
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divadelny zaves

chova sa najma pre mlieko

maly vodny Ziveich

kto sedi v fadisku8. mala Anna
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