Specialna zakladna $kola internatna, Lomonosovova 8, Trnava

Spojoy.
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FEBRUAR:
- 14.2. — Valentin — Den zalubenych

MAREC:

-1.-5.3. —jarné prazdniny
- 28.3. — Den ucitelov

- mesiac knihy

APRIL:

-1.-6.4. - Velka noc
-22.4. - Den Zeme

- mesiac lesov

MAJ:
- 1.5. - Sviatok prace

- 8.5. - Den vitazstva nad fasizmom
- 9.5. - Den matiek

JUN:
-1.6. - MDD B

- 20.6. — Den otcov sﬂk\;‘mn’/*

'
.

- 30.6. - Vysvedcenie



Uvodnik

Pani uz kufre bali
a pootvara dvere kamaratkéRl.
MAREC, APRIL, MAJ,pridu mesiace,

zahradkari, ale aj my aikovia,
sa dame uz do prace.

Aj ked’ nas dnes Covid mori,
treba chodi aj do hory.
Priroda nAm oziva, do lesa nas pozyva. ’t‘l
Snezienky nam vykukli, do krasy sa rozpukili. \‘ﬁ \
Laka nas ich chyfido dlane,

ale krigia: ,NETRHAT!!! Sme zdkonom chranené!*

Sezona medvedieho cesnaku sa pravanaa

na vSetky neduhy je to ta najlepSia vakcina.

LCdbia ho aj lesni medvedi, preto sa vola cesnak sghdv
Jedzme ho preto prave teraz do sytosti

a budeme ntazdravé organy i kosti.

A nezabudajme na slriiko,

ktoré viac a viac vychadza

a vitamin D nam prinasa.

Tak dufam, Ze sa uz stretneme, za nejaky teteldni

Moc sa na vas uz tesi — vas kam&@anJOVNCEK!



Letom svetom, za vyletom... ©

Ahoj, kamarati! Sme tu o Vasou otlbenou vlastivednou témou. &ee jar uz klope
na dvere a 8ou pekné péasie, mézete sa vyhraa potulky prirodougi maly vylet. Dame
Vam dobry typ. Nech sa pia JAHODNIK. ©
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Rekred&na oblas Jahodnik patri desan¢ia medzi oliUbené miesta vyletov a oddychu najméa
Trnawanov i obyvatéov zapadného Slovenska. Nachadza sa nad obcouSoeole
chranenej krajinnej oblasti Malé Karpaty. Okoliéddnika poskytuje mozntpesej turistiky
vd’aka dobre vyzngenym turistickym trasam aj pre nédnych, cykloturistiky, lezenia po
skalach, sankovania, behu na lyZiaatiadsich Sportovych disciplin.

Najvyssim vrcholom regiénu su Zaruby s vyskou 7@&8rov, odkid je vidno na pohratné
strazne hrady Ostry kareSmoleniceCerveny Kamea, pozostatky hradiska na vrchu Molpir
z doby halStatske;.

Lakadlom Jahodnika je jaskg Driny, ku ktorej trva vystup z centra Jahodnigie2® minat
nawnym chodnikom. Je jedinou spristupnenou jaskyMalych Karpat, jej tka je 700
metrov a sklada sa z dvoch okruhov jaskynnych @mdbymbolom jaskyne je kvigvy
Utvar pripominajuci slonie usi. Od roku 1934 jeisfupnena verejnosti a prave tato
skutatnog’ podmienila postupny rozvoj rekraeej oblasti Jahodnik. Prvymi objektmi bolo
kupalisko a reStauracia, ktora po viacnasobnycbongtkukciach funguje do dnesnych dni.

DalSou zo zaujimavosti, okrem prirodnej scenéri8nlenicky zamok, ktory je s
Jahodnikom spojeny prijemnou a neamu peSou spojnicou lesom. V blizkosti rekrezho
strediska sa nachadzaju vodné nadrze Bukovéa a&olrokoli je moznasvyletov do
Trnavy, Piegan, naCerveny Kame a blizkych obci.
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Matematické okienko

Cas plynie rychlo ako voda. Dvakrat nevstupis do tej istej rieky.
Diia 22. marca si pripominamg=/ VODY.

Ako s vodou Setti sme sa uzdili, preto si dnes len pripomenieme:

D = Oditajte odcisla 20 dva razy po sebislo 5. Akécislo dostanete?

O = Mam 12 a kiko mi chyba do 19?

U = Ak zmenSigislo 16 o 4, akéislo dostanete?

V = O kd’ko jecislo 17 vé&Sie akocislo 117?

Z = Ked’ k myslenémuislu prip@itas 6, dostanes$ 20. Na akslo myslis?

Ak chces zdravo #i

musis preto vodu pl..( tajnicka, doph zagisla pismena, ktoré mas po vyrieSeni priklagov

14 6 | 7|10 7|6 |7 |10 12




Nade préce

Takito Sikovni su Ziaci z nasej Skoly:




Tu si sam « | hlavu lam

Cojeto?

1. Ldka plna Zltych hlavok, strapati ju jarny vaniled’ sa zopar viaskov chyti, urobi z nich
paddiky ... P....a

2. Najv&si sildk som, unesiem vlastny dom ... S....k

3. Nie som jezko, predsa picham. Mgj kvet sa tip&a jedno prezradim ti:

Byvam v kvetindi ... K....S
4. ldem do zahradky. K&am rannou rosou @ vidim ? Zahon snehuliech nosov ... M...a
5. Saty ako modré nebo. Zvonim zrana narsy, a som cely fialovy ... Z..... k

6. JeZibaba nau sadla, naméjveru, skoro spadla. M§j ocko je dararacuje #ou

v zahrade ... L....a
7. Okridlenu tmava mys cezidbeta’ nevidis ... N...... I
8. Kto ma usi nepaje? H....cC

9. Sedi babka datéa, mé sto sukien zo zlatadkpi raz vyzlie€ skusis, rozplakasa pri tom
musis ... C....a

10. V lete je oblgeny, v zime nahy ... S...m
11. Hallzkami ngho kyvka lekvarova stma ... S....a

12. Radi to mame, a predsa sa na tatima ... S...0



NE ,Lrabavné é".kt:lh‘ska

pre mladsich ziakov

Vypocita)!
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< VTIPKOVANIE

Janko pride domov a povie mamke:

- Chces péut’ vtip?

- Ano Janko.

- Vtip.

Katka sa pyta starSieho brata:
- Co je to horoskop?
Brat:

- Je to hora v kope.

Janka sa pyta mamy:

- Mami, ¢o mas v bruchu?
Mama odpoveda:

- Babatko.

- A mas to babatko rada?

- Jasna vec!

- A prego si to babatko zjedla?

Syn pr&loveka donesie zo Skoly vysuashie. Otec hdita a hovori:

- To, Ze si prepadol z lovu, to chapemd’\a maly. Ale to, Ze si prepadol z dejepisu, ktorg
dve strany, to je hanba.

- Predstav si mama, nasitel’ eSte nikdy nevidel k!

- Ako je to mozné?

- Ja som na vytvarnej nakresliliaa on nevedeto to je!

- Deti, ako sa vola zviera, ktorého sa boji aj lev?

- Levica, - povie Jarko.




NasSe Sikovné ruky

Vitajte mili Sikuliaci.

/ \ op& sme tu. VSetkoto si dnes predvedieme bude z papiera. Takze ,gap#értia“. Privitame
jar a pripravime sa na let6o potrebujeme? jednoducho obrazok nam napovie.

= Na snezienky: farebné papiere, ceruzku,
noznice, lepidlo. Pohar alebo vykres v tvare
pozdravu. Nalepime, prikraSlime a zasielame
majitelovi s peknym podravom.

= Kartonikovy zajgik pre mladSieho
surodenca, ¢i kamarata - isto potesi.
Ni¢ zloZité©




= A pre Sib&ov poteSi vlastnoktine vyrobené.
Staré noviny, lepidlo, Spagat, papierové, susené
alebo umelé kvietky. M6Zeme tlprednos
i bodkovanou technikou temperovymi farbami.

» Letné osvieZenie v podobe papiera, mozno neoswdkzpotesi.
Op& farebné papiere, lepidlo, noznice, drevené&ggliPoteSi mandky i babicky v

Sprijemnite si tvorivo Vase volné chvile v domdacom prostredi
a obdarujte svojich najblizSich. A ked" sa opdt’ spolu v Skole
uvidime, poteSime sa svojej pritomnosti, i Vasej tvorivosti.

v



RECEPTY Z NASEJ KUCHYNE

Velkonoéna hrnéekova babovka

Potrebujeme:
Tmavé cesto: Svetlé cesto:
100g masla 250¢ hl. miky
90g pr. Cukru 1 pr. do peciva
2 vajicka 50g mlieka
14 pr. do peciva 200g masla
35¢g mlieka 160 g pr. Cukru
20g kakaa 1CL vanilkového cukru
125g hl. miky 3 vajicka

2PL rumu
Postup:

Najprv si pripravime tmavé cesto. VymieSame maslo s cukrom, pridame vajicka, miku s praskom do peciva a
mlieko. VSetko spolu vymieSame a nakoniec pridame kakao. Cesto vylejeme na vymasteny a makou vysypany
plech a upecieme pri 180 st. C asi 15 mindt. Po upeceni nechame vychladnut.

ESte pocas chladnutia si urobime svetlé cesto. VymieSame maslo s cukrom, vanilkovym cukrom. Pridame rum,
vajitka a zas vymieSame. Nasledne pridame muku s praskom do peciva a mlieko a vymieSame do penista.
Formu na biskupsky chlebik vymastime a vysypeme mukou a na dno rozotrieme 1/4 svetlého cesta.

Pomocou vykrajovacky vykrojime z tmavého cesta napr. zajacikov, pouklame ich do stredu formy a zalejeme
zvySnym svetlym cestom.

Pecieme pri 180°C asi 30-40 minut.

Velkono€né Zabky

Potrebujeme:

Zabky: Plnka:

1 kg hl. miky Hlavkovy Salat
5QOmI mlieka uhorka

2CL soli pomazankové maslo
150 ml oleja klobasa alebo Sunka
1CL cukru cherry paradajky

1 kocka drozdia

1CL pr.do petiva

1 vajicko na potretie,
sezam, slnecnica

Postup:

Z mlieka, cukru a kvasnic si urobime kvasok, ktory po vykvaseni vylejeme do preosiatej miky so solou,
praskom do peciva a olejom.

Vypracujeme cesto, ktoré nechame vykysnut. Vykysnuté cesto vyvalame a vykrojime malé kolieska, ktoré
potrieme vajickom, posypeme sezamom a namiesto oc¢i zapichneme sinec¢nicové semienko. Po upeceni

a vychladnuti Zabky narezeme, potrieme pomazankou a naplnime trochu Salatu, kolieskom uhorky, kolieskom
klobasky (Sunky), ¥ cherry paradajky.



Velkonoc¢né bryndzové pecivo

Potrebujeme:

350¢g hl. muky

100g bryndze

100g masla

1 vajicko

2PL mlieka

1CL pr. Do pegiva

141 soli

Vajicko na potretie, sezam alebo mak na posypanie

Postup:

Zo vSetkych surovin vypracujeme hladké cesto, rozvalkdme ho a formi¢kou vykrajujeme velkono¢né tvary.
Plech vystelieme papierom na pecenie, pecivo potrieme rozSlahanym vajickom a posypeme sezamom.
Pecieme pri 180°C asi 10 mindt.

Smeli linecki zajkovia

Potrebujeme:

100g pr.cukru

2 vajéné Zitky

200g masla

300g hl.muky

14 balicka vanilk.cukru

Strihana citr.kora

Lekvar, mlieCna a biela ¢okolada na ozdobenie

Postup:

VSetky suroviny spolu spracujeme na hladké cesto, ktoré nechame v chladnicke chvilu odpogcinat.

Po vychladené cesto rozvalkdme a vykrojime zajacikov. Poukladame ich na papierom vystlany plech a pecieme
pri 170°C asi 15-20 minut.

Po upeceni a vychladnuti ich zlepime lekvarom a ozdobime ¢okoladou.

Velkono¢éna babovka so Sunkou

Potrebujeme:

1pohar = 200ml

1,5 pohara hl. muky 1pohar jogurtu alebo smotany

150g nadrobno pokrajaného tvrdého syra 4 vajicka

150g nadrobno pokrajanej Gdenej Sunky 1 pr.do peciva

150g nadrobno pokrajanych kyslych uhoriek Sol, vegetu, Cierne korenie

a kapie 100g nastrdhaného syra na zapecenie

1 pohar oleja

Postup:

Vajcia vySlahame s jogurtom alebo smotanou a s olejom. Postupne priddvame muiku s praskom do peciva. Do
hotového cesta pridame syr, Sunku a uhorky, premieSame a vylejeme do vymastenej a mukou vysypanej
babovkovej formy. Peieme pri 180°C asi 30 mindt.

Hotov( babovku vyklopime z formy, posypeme syrom a dame este zapiect na 10-15 mindt.



DeEn maddek

je dei, kedy sa vzdava ucta matkam, materstvu. Je osdanyow rézne dni na mnohych
miestach po celom svete. V tentaidiavaju deti svojim mamam daggsto vlastnoréne
vyrobeneé.

Myslienka medzinarodnych a pravidelnych oslav tawatku vznikla v roku 1907 na pes’
Anny Reeves Jarvisovej, ktora bojovala za pravaekaPrvykrat bol verejne slaveny o rok
neskor. V roku 1914 vyhlasil vtedajSi americky jdent Woodrow Wilson prvu oficialnu
oslavu ha matiek ako celonarodného sviatku, konajuci sawmajova nedai.

Na Slovensku sa sviatokiB matiek slavi od roku 1989. Tento rok pripadn@edd’u, 9.
méja. Je to Specialiyas povedanasSim mamam, ako ich mame ragi,pre nas znamenaju
a vyjadrt’ im nasSu danog’ za vSetko¢o pre nas robia.

Dakujeme v3etkym mamam za ich lasku, obetéeaspezlivog! Lubime Vas!

Mama je domov,

kde svoju radasmozes vyslowi,
mama je sinko,

¢o dokéaze tvoje slzy vysuSi
mama je vrucne objatie,

cit a pohladenie,

mama je ta, ktord ma

vzdy pre teba pochopenie.

VSetko najlepSie ku Bu matiek, mami!



V ma4ji nezabudnime na nase manéky...

Pre mamiku moju mila, ktord rado mam,

velké srdce nanfaijem, k sviatku jej ho dam...




Il ¢o dostanem za vysvedéenie? VISVEDSENIE

80 dni

UZ je tu marec kamarati,
Skolsky rok sa rychlo krati.

Za tvoju pracu adenie,

Ti ¢oskoro vystavi vysvegnie.

Po jednotke tuzi kazdy,
ved’ vSetkym sa zide.
No ten,éo sa neti,
'ahko onu pride.

| s dvojkou sa da pochvéi
ocenia ju aj rodiia.
No lajdactvo, lenivag

dobré znamky ®ia. —~AUN\

S trojkou si len na polceste -
50% uspechu i znalosti.

No vedz, Ze trojka,

uz nie je dévod k radosti.

So Stvorkou mily kamarat,
sa veru chvafineda.

Ak ti hrozi, & sa!

Inak ti bude beda.

To su vSetky znamky.

Ze nie, jedna chyba?

Ak myslite p@ku ,bratri,

ta na vysvedkenie utite nepatri.
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,L'abavné skoligk,

pre starSich Ziakov
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9. jedno z tmych obdobi
10. svietidlo

11. opasok

12. robota

13. odev

14. rybie v&ko

\15. nie malo, ale ... /
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j/// Den otcov

Je to sviatok oslavujuci vSetkych otcov, otcovswplyv otcov na
spolanog’. Na Slovensku sa slavi kazdu tretiu riede mesiaci jun.

Tradicia ha otcov vznikla v meste Spokane v State Washingibn,
v roku 1910. Ametianka Sonora Smart Doddova si chcelatudetkych otcov,
ako bol ten jej. Veteran olanskej vojny William Jackson Smart po smrti
manzelky musel vychovavdes deti sdm. Sonora ho vnimala ako hrdinu
a hnel’, ako sa dozvedela, ze matky maju svoj sviatokihayaby podobny
mali aj vSetci otcovia.

Prva neoficidlna oslava sa konala v @arodenin jej otca 19. juna 1910.
Popularita sviatku narastala a tretia junova ti@@a postupne stala sviatkom
vSetkych otcov. V roku 1966 ju prezident Johnsadtil ako oficialny sviatok
Dna otcov.

Aj Ty, nezabudni na svojho ocka a v tenta deu za vSetko piiakuj
drobnym datekom, kreshikou, objatim.

Anjeli¢ku, moj straznicku, straz mi méjho ocka.
Mam ho rada. Ked’ ho vidim, zasvietia mi @ka.

Viem, ¢o bude, kal’ mi obéas polozi dlai na
vlasky.

Tvrda bude od roboty. Ale makka od lasky.

Mian Rufus




TeSime sa na leto...
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Prazdniny su, krasne teplo, nahén sa s letnym vetrom.

Caka na ma naru slnka, vodika, ¢o chladi, zblnka...
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